
La Qualité AQUATYCA
Rien ne peut être laissé au hasard, choix et contrôle des matières premières, procédés de fabrication, 
préservation des oligo-éléments, équilibre protéines lipides, digestibilité des nutriments, contrôle 
physico-chimique des produits finis.
 
Tout cela est nécessaire pour obtenir des poissons sains et résistants, une croissance rapide et 
équilibrée, de faibles rejets dans le milieu et des robes aux superbes couleurs.

Déjà bon nombre de professionnels de l'aquariophilie se sont intéressés depuis longtemps à ces 
produits et on peut estimer que plus des trois quarts des poissons d'ornement ont mangé des 
produits AQUATYCA à un moment de leur vie avant d'arriver dans votre aquarium.

Les matières premières utilisées sont quasiment les mêmes dans tous les aliments. Seul leur niveau 
d'incorporation varie. Ainsi, même pour des poissons herbivores, nous incorporons un peu de farines 
de poissons afin d'apporter certains acides aminés indispensables pour une croissance harmonieuse. 
De plus, ces farines sont riches en appétents. Depuis 1997, nos formules ne contiennent aucun produits ou 
sous-produits d'animaux terrestres. Nos formules sont également sans OGM.
 
Tous nos aliments sont riches en pigments naturels nécessaires pour non seulement entretenir mais aussi raviver 
les couleurs des poissons. 

Tous nos aliments sont riches en vitamines et vos poissons trouveront largement toutes les vitamines 
qu'ils trouveraient dans leur habitat naturel. Les quantités que nous indiquons sur les étiquettes et 
nos fiches techniques ci-après sont des quantités incorporées à fabrication plus un aliment est frais 
plus il contient de vitamines. Tous les autres constituant sont stables et la Date Limite d'Utilisation 
Optimum est à 24 mois après la fabrication.

Les miettes et granulés sont extrudés. L'extrusion est un procédé de fabrication à cuisson 
instantanée sous pression. Cette technique confère une structure poreuse aux particules 
permettant ainsi une incorporation d'huile de poissons, mais également de faire à volonté des 
granulés flottants, semi-flottants ou plongeants et toujours très stables dans l'eau. L'extrusion par 
sa cuisson permet de rendre plus digestibles les matières premières.

AQUATYCA est le seul fabriquant de paillettes en France. Le choix de la maîtrise de la production c'est 
pour AQUATYCA la maîtrise de la qualité. Toutes nos paillettes sont fabriquées à Libourne dans notre 
usine à l'aide d'un floconneur . Le cylindre de cuisson cuit lentement une fine couche de pâte préalablement 
broyée et malaxée, puis un couteau racleur vient décoller ces fines feuilles d'aliment qui s'effritent ensuite 
au cours du processus d'ensachage.

Les daphnies, gammares et tubifex, après leur pêche en milieu naturel ou en élevage, sont lavés de 
nombreuses fois afin d'éliminer tous les déchets. Ils sont ensuite soit séchés naturellement au soleil, soit 
mécaniquement en séchoirs. Ces aliments sont très intéressants pour leurs apports en pigments et 
en oligo-éléments mais ils présentent une carence en vitamines et ne doivent donc être distribués 
qu'occasionnellement.

Après leur pêche et leur rinçage certains aliments naturels peuvent vous être présentés surgelés 
ou vivants. La surgélation est une congélation ultra-rapide qui ne peut être mise en oeuvre que 
par des spécialistes. Cette technique permet aux aliments de se conserver longtemps et préserve 
toutes leurs qualités d'origine si la chaîne du froid n'est pas rompue. Le stockage à -18˚C des 
aliments ainsi traités  est impératif. Les aliments vivants doivent être conservés au réfrigérateur et 
distribués rapidement sous 8 à 10 jours.

Nous vous rappelons qu'il est impératif de remettre au congélateur dès réception les aliments 
surgelés et de stocker dans un endroit sec à l'abri des fortes variations thermiques tous les autres 
aliments.

Le seul fabricant français 
d'aliments paillettes pour poissons

Paillettes Prem

iu
m

Tr
o

p
ic

au
x

Daphnies séchées

Billes flottante

s,
pois

so
n

s
ro

u
g

e
s

n
˚2

4, rue Rivière - 33500 LIBOURNE FRANCE
Tél. 33 (0) 5 57 48 12 20 - Fax 33 (0) 5 57 48 12 29 - Email info@aquatyca.com - Site www.aquatyca.com


